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Personal- und Hochsohulnachrichten. — Bicher,

( " Zadiachrift fus
angewandte Chamie.

Personal- und Hochschulnachrichten.

Der Direktor des ,,Vereins chemischer Fabriken
in Mannheim*, Herr Fritz Liity, hat seitens
der preuBischen Unterrichtsverwaltung einen Ruf
als etatsméBiger Professor der anorganisch-chemi-
schen Technologie an die Techn. Hochschule nach
Breslau erhalten und wird demselben Folge leisten.

Dr. C. Doelter, o. Prof. an der Universitit
in Wien, wurde der Titel Hofrat verliehen.

Dem K. K. technischen Rat und Vorstand der
Abteilung V (Chemie) des Patentamtes in Wien,
V. H6lbling, wurde der Titel Professor ver-
liehen.

Der o. Professor an der deutschen Techn. Hoch-
schule in Prag, Dr. J. L. Meyer, wurde zum o.
Professor der Chemic an der deutschen Universitiit
in Prag und der a. 0. Prof. F, Schram! an der
montanistischen Hochschule in Leoben zum o. Pro-
fessor fiir allgemeine, sowie fiir Metall- und Sud-
hiittenkunde ernannt.

Dem a. o. Prof. der physikalischen Chemie an
der deutschen Universitiit in Prag, Dr. V. Roth -
mund, wurde der Titel und Charakter eines o.
Universititsprofessors verlichen.

Der Privatgelehrte Dr. K. M e v er, Miinchen,
wurde als Privatdozent fiir Chemie in die philoso-
phische Fakultat der Universitat Miinchen aufge-
nommen, ferner der Assistent am physiologischen
Institut der Universitit Krlangen, Dr. P. v. Lie-
bermann, als Privatdozent fiir Physiologic und
der Assistent am mineralogisch-geologischen Insti-
tut der Univerxitiit Erlangen, Dr. L. Xrumbeck,
als Privatdozent fir Geologie und Palidontologie in
die philosophische Takultit der Universitit Er-
langen.

Apotheker und Nahrungsmittelchemiker K.
Wrede, seither Assistent am chemischen Unter-
suchungsamt in Mainz, wurde zum Vorstand des Un-
tersuchungsamtes fiir die Provinz Oberhessen in
Giellen ernannt.

Am 1. September d. J.. feiert Dr. Myrtil
Kahn, Chemiker der Farbenfabriken vorm. Friedr.
Bayer & Co., Elberfeld, scin 25jahriges Geschiifts-
jubilium bei der Firma.

Gestorben: Kommerzienrat P. M. Berger,
Seniorchef der Firma Berger & Wirth, Leipzig-
Schonefeld, am 22./8. in Bansin, '

Zu der auf S. 1600 gebrachten Nachricht von
dem Tode des Prol. Dr. K. A. Bischoff vom
Polytechnikum in Riga erfahren wir, daB es sich
um einen anderen Chemiker dieses Namens handelt.
Prof. Dr. K. A. Bischoff ist bereits im Jahre
1908 gestorben.

Eingelaufene Biicher.

Hand Book of Chemical Patents. How Procured,
Requisites of, and other information concer-
ning Chemical Patents in the United States and
abroad. By H. Mock. New-York, Mason, Fen-
wick & Lawrence.

Biicherbesprechungen.

Die Pllanzen und der Mensch. Der Kosmos,
Gesellschaft der Naturfreunde, Stuttgart, gibt unter
Mitwirkung hervorragender Fachkenner cin Werk

,»Die Pflanzen und der Mensch* heraus. Die all-
gemeinverstindlich gehaltene, sehr interessante
Publikation gibt eine eingehende Ubersicht iiber
den Anbau der Nutzpflanzen und unterrichtet in
ihrem zweiten Teil iiber die Verwertung der pflanz-
lichen Produkte in den verschiedensten Industrien.
Der Bezug des mit vielen farbigen Tafeln und
sonstigem reichlichen Bildermaterial ausgestatteten
Werkes ist durch die Schaffung einer Lieferungs-
ausgabe sehr erleichtert. Wir empfehlen unseren
Lesern die besondere Beachtung des der heutigen
Nummer beiliegenden Prospekts.

Nach AbschiuB des ganzen Werkes werden wir
es einer niheren Besprechung unterziehen. red.

Tiirkischrot und seine Konkurrenten. Eine kritische

Zusammenstellung von Dr. F, Felsen. Ver-

lag fiir Textilindustrie. Berlin SO. 26, 1911.

128 Seiten mit 188 Mustern. Geb. M 15,—
Seinem im vorigen Jahre crschienenen Werke iiber
»Indigo und seine Konkurrenten* gliedert sich
dieses neue Buch des V{. harmonisch an. Es ist sehr
intercssant, diese Zusammenstellung zu studieren
und die Kalkulationen, die Vf. aufstelit, zu ver-
gleichen,  Er kommt zu dem Schlufl, daB in den
letzten zehn Jahren dem Tiirkischrot kein Kon-
kurrent erwachsen sei, den es ernstlich zu fiirchten
habe. und der berufen sei, eine Umwalzung in der
Tiirkischrotfirberei  herbeizufithren. . Vorliufig
bleibt alles beim alten.*

Schon und gut, aber Vf. hiitte in seinem Buche
auch noch eine Statistik iiber die Tiirkischrotfiirbe-
rei sclbst bringen miissen, denn mit diesem alige-
meinen Ausspruch ist nichts bewiesen. ks ist nur zu
wahrscheinlich, daf3 cine solche Statistik nicht nur
keinen Fortschritt, sondern einen sehr bedeutenden
Rickgang in der Produktion von Tiirkischrot
gegen frither ergeben wiirde. Wenn man, wie Vf.
dies tut, sich einfach damit abfindet, da} man die
sog. ., Konkurrenten, d. h. die minderwertigen.
zum Teil schundmidBig unechten Ersatzprodukte
ala daseinsberechtigt anerkennt, dagegen die mo-
dernen echten Kiipenfarben als viel zu teuer und
deshalb nicht konkurrenzfihig hinstellt, so bleibt
freilich alles beim alten, d. h., es wird fortwihrend
dem echten Tirkischrot durch minderwertige Fir-
bungen an der Lebenswurzel genagt.

Sehen wir uns die Zahlen der Materialkosten
und Arbeitskosten cinmal an; sie geben, wenn man
die Durchsehnitte nimmt und auf gleiche Basis um-
rechnet, folgendes Bild:

I. Material- und Arbeitskosten
fiir 100 kg Garn Tiirkischrot. Altrot: 78 M, Neurot,
Ia 46 M.

II. Materialkosten fiir 100 kg Garn:
sidure- und lichtunechtes Rot 7 M. nicht waschecht,
sdurecchies, lichtuncehtes Rot 12 M, nicht wasch-
ccht, sdurcechtes, lichtechtes Rot 20 M, nicht wasch-
ccht, Paranitranilinrot 15 M, Kiipenrot 70 M.

Man kommt so zu dem SchiuB, daBesledig-
lich die Preisfrage ist, durch die die Kiipenrots
noch zuriickgehalten wurden. Sobald wir ein Kii-
penrot haben, mit dem man 100 kg Garn fiir 30 M
rotfarben kann, ist der TodesstoB fiir die Tiirkisch-
rotfirberei da. Jeder Tag kann uns dieses Rot
bringen.

Die Felsenschen Biicher sind cben des-
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wegen besonders interessant und wichtig, weil sie
uns bis zur Gegenwart abgeschlossene Bilder geben,
ein Stiick Kulturgeschichte, aus dem man viel ler-
nen kann. Es wire zu wiinschen, daB der V1., der
offenbar sehr nahe Beziehungen zur Praxis hat, uns
noch mehr solche Bilder in so vorziiglicher Aus-
stattung vorfiihrte, z. B. Blauholz oder Anilin-
schwarz. P. Krais. [BB. 132.]

Aus anderen Vereinen und

Versammlungen.
Bund deutscher Nahrungsmittelfabrikanten und
-htindler.

Frankfurt a. M., 18.—20./5. 1911.

Der Bund deutscher Nahrungsmittelfabrikanten
und -héndler feierte in den Tagen vom 18.—20./5.
in Frankfurt a. M., also am Orte seiner Griindung,
sein zehnjihriges Bestehen. In den Arbeitssitzun-
gen wurden die folgenden Beschliisse angenommen
resp. abgelehnt.

Der Antrag des Vereins der Hamburger Wein-
und Spirituosenhindler (beziiglich Edelbranntwein):
,,Die Verwendung kiinstlicher Essenzen, Atherarten,
atherischer Ole, Wiirzen, Extrakte und unter ahn-
lichem Namen in den Handel gebrachter Fliissig-
keiten als Zusatz zu einer Mischung von Sprit und
Wasser an Stelle des Zusatzes oder neben dem Zu-
satz des charakteristischen Branntweinerzeugnisses
ist unzulissig*‘, wurde zuriickgezogen.

Desgleichen der folgende Antrag der Vereini-
gung Nordhduser Kornbranntweinfabrikanten E. V.
,, Branntweine, welche durch Mischung von Sprit
und Wasser unter Zugabe von kiinstlichen Essenzen,
Atherarten, dtherischen Olen, Wiirzen, Extrakten
und dhnlichen Fliissigkeiten an Stelle des charakte-
ristischen Branntweinerzeugnisses hergestellt sind,
diirfen nur unter Bezeichnungen in den Handel ge-
bracht werden. welche das Kiinstliche ihrer Herkunft
kenntlich machen.*

Der seitens des Herrn Stadtrats Hertzer,
Nordhausen, gestellte Antrag: ,,Die prozentuale
Minimalmenge von Kornbranntwein, welche in
Kornverschnitten enthalten sein muB, soll festge-
stellt werden,* wurde durch die Annahme des fol-
genden Beschlusses erledigt:

»In Kornbranntweinverschnitten (Kornver-
schnitten) muf mindestens 109, des gesamten Al-
kohols aus Kornbranntwein stammen.‘

Der Antrag des Vereins deutscher Essenzen-
fabrikanten wurde abgelehnt. Dieser Antrag hatte
folgenden Wortlaut: ,,Im deutschen Nahrungsmittel-
buch, 2. Aufl,, S. 202, Ziffer 12 wie folgt abzuin-
dern: Trinkbranntweine, welche Nachahmungen
von Edelbranntweinen darstellen oder den an Ver-
schnitte solcher Edelbranntweine gestellten Anfor-
derungen nicht entsprechen, miissen unter einer Be-
zeichnung in den Handel und Verkehr gebracht wer-
den, aus welcher das Kiinstliche oder die Nachahmung
deutlich erkennbar ist, z. B. Kunstkognak, Kunst-

rum, Fassonarrak bzw.. Fassonrum mit Rumzusatz

oder #hnlich.

Die Firma Ottd Reich el hatte einen ldn-
geren Antrag gestellt, von welchem nur der erste
‘Teil siberhaupt #ur Verhandlung gelangte. Dieser
Teil lautete: ,,In-das Nahrungsmittelbuch sind fol-

gende Sitze als zweiter Absatz der Ziffer 13 auf
Seite- 202 aufzunehmen:

Unter einem Kognakextrakt oder einem Rum-
extrakt bzw. Arrakextrakt ist ein Extrakt zu ver-
stehen, der zur Herstellung des betreffenden Edel-
branntweines bestimmt ist.

Ergibt die rezeptmiiBige Behandlung des Ex-
traktes nur einen Kognak- oder Rum- bzw. Arrak-
verschnitt, so ist dies auf den Etiketts, sowie allen
Anpreisungen usw. zum Ausdruck zu bringen.

Ergibt die rezeptmiBige Behandlung des Ex-
traktes keinen Trinkbranntwein, der nach § 18 des
Weingesetzes im geschiftlichen Verkehr als Kog-
nak oder Kognakverschnitt bezeichnet werden darf,
80 ist dies auf den Etiketts der Extrakte und den
Empfehlungen in unzweideutiger Weise zum Aus-
druck zu bringen.‘

Da die Debatte deutlich die Ablehnung des An-
trages zeigte, zog es der Antragsteller vor, in seinem
SchluBwort den Antrag zuriickzuziehen.

Der Antrag des Verbandes siiddeutscher Edel-
branntweinbrennereien wurde, da sich aus der Dis-
kussion ergab, daB eine Neuordnung des ganzen
Abschnittes des Nahrungsmittelbuches notwendig
sei, fiir eine Versammlung, die im Herbst in Berlin
stattfinden soll, zuriickgestellt. Dieser Antrag lau-
tete: ,,Im deutschen Nahrungsmittelbuch, 2. Aufl.,
1809, sind auf S. 201

a) im Absatz 3 die Worte: ,,Tresterbrannt-
weine und ,,Obsttresterbranntweine’, hergestellt
aus ,,Obsttrestern‘‘, zu streichen;

b) dem ersten Satz im Absatz 5 folgende Fas-
sung zu geben: Heidelbeergeist. Vogelbeergeist, Him-
beergeist, Brombeergeist, Pfirsichgeist, Enzian-
branntwein, Weintresterbranntwein, Obsttrester-
branntwein u. dgl. sind Destillate, bei welchen
wegen des geringen Zuckergehaltes genannter Ma-
terialgattungen Alkohol oder Zucker vor der Destil-
lation zugesetzt werden kann.‘

Seitens des Verbandes deutscher Essenzen-
fabrikanten wurde die folgende Resolution einge-
bracht, die einstimmig Annahme fand: ,,Es wird
seitens der Versammlung der Wunsch geiuBert,

daB in die Neuauflage des Nahrungsmittelbuches

ein besonderes Kapitel ,,Essenzen* aufgenommen
werde.**

Die Firma Schinke & Co., Dresden, und der
Verein Hamburger Wein- und Spirituosenhéndler
hatte einen Antrag, Wermutwein betreffend, ein-
gebracht. Derselbe wurde in nachstehender Form
angenommen:

»Anderung des Deutschen Nahrungsmittel-
buches, 2. Aufl.,, S. 209, letzter Absatz betreffend
Wermutwein:

1. Wermut, Vermouth. Er wird hergestellt aus
Traubenwein mit Zusitzen von Ausziigen aus Kriu-
tern und Gewiirzen, Zucker und Alkohol. (Konig IT,
1315.)

Fiir die Herstellung von Wermut gelten die
einschligigen Bestimmungen des Weingesetzes vom
7./4. 1909 nebst deren Ausfithrungsbestimmungen
fiir weinhalitige Getrinke, sowie die Bestimmungen
des Nahrungsmittelgesetzes.

2. Zusitze von Rosinen oder Korinthen oder
Ausziigen davon, vergoren oder unvergoren, sowie
Zusétze von Obst- und Beerenwein sind unzulissig.

‘3. Aus weindhnlichen! Getrinken (Obst- und





